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Désignation ite bl Qteé

1 Saumon Fumé Label Rouge

salé et fume par nos soins

1 Foie Gras Canard au Porto

fleur de sel de Camargue et cuit au torchon

1 Foie Gras Canard a la Truffe

fleur de sel de Camargue et cuit au torchon

1 Chapon «élevé par nos soins» farci au Foie Gras (environ 4Kg)

farce volaille et veau

1 Pintade farcie, choux et poitrine fumeée (environ 2,5Kg)

farce volaille et veau

1 Jus crémeé au Fois Gras (1/2 Litre)
1 Jus au Sauternes (1/2 Litre)

www.lapetitegare.net Total T.T.C. : -

1 Pour votre Apéritif :

>Briochette saumon fume,
creme thym-citron

> Gougere salee aux escargots persil-aille
> Assortiment canapes salés
> Assortiment verrines salees

> Blinis aux Langoustines marinees au citron vert
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1 Nos Entrées
> Qeuf fermier cocotte, medaillon foie gras

> Huitres en gelée de grenade et citron vert
>Royale de Turbot, Jus de crustacés
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1 Nos Plats

>Gambas Black Tiger flambees,
risotto Arborio

>Sailnt-Jacques en coquille gratinées,
lentilles au foie gras

>Chapon fermier truffé poché au Sauternes,
ecrasé de pommes de terre aux eclats de noiseftes

>lournedos de Magret de canard du Gers,
sauce Rossini, méli-meélo de lequmes d’hiver rotis
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I Nos Desserts

>Blche glacée framboise-passion

>Coque lactee chocolat marron glace

>\lerrine mascarpone vanillee,
litchi et mangue carameélisée

La Portion
(X2)

La Portion

La Portion

La Portion

La Portion

La Portion

(X6)
La part

La part

18,00€
5,00€

5,00¢
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Total commande T.T.C.

La Petite Gare - Traiteur
435 Route d'Uzes (ancienne gare)
30210 Vers Pont du Gard
Tel : 04.66.03.40.67 contact@lapetitegare.net

* Tarifs euros T.T.C.



